BRUNCH & CELEBRATION



MENU Glapingy ottt

serwowane w stof (ok. 40 - 50g kazdej przystawki na osobe)

PRZYSTAWKA

Pieczywo (domowa foccacia oraz chleb na zakwasie)

Tatar z tunczyka z majonezem wasabi i chipsem krewetkowym
Krewetki z chorizo w emulsji z papryki

Tatar z poledwicy wotowej, szalotka, ogorek kiszony, marynowane
kurki, kapary, majonez truflowy, zéttko

Haloumi grillowane z arbuzem, kuskusem pertowym,

ziemig z czarnych oliwek i dresingiem jogurtowo mietowym
Burrata z pomidorami, pesto bazyliowym i migdatami

DESER

Sernik z biatg czekoladg

140 PLN/OS



MENU %7 o i

serwowane w stét (ok. 40 - 50g kazdej przystawki na osobe)

PRZYSTAWKI (do podziatu)

Pieczywo (domowa foccacia oraz chleb na zakwasie)

Tatar z tunczyka z majonezem wasabi i chipsem krewetkowym
Krewetki z chorizo w emulsji z papryki

Tatar z poledwicy wotowej, szalotka, ogérek kiszony, marynowane
kurki, kapary, majonez truflowy, zéttko

Haloumi grillowane z arbuzem, kuskusem pertowym,

ziemig z czarnych oliwek i dresingiem jogurtowo migtowym
Burrata z pomidorami, pesto bazyliowym i migdatami

DANIA GEOWNE

Burger — Mieso wotowe z grillowanym boczkiem, satatg, pomidorem,

konfiturg z czerwonej cebuli, majonezem truflowym, frytkami i sosem serowym
Satatka grecka — swiezy pomidor, ogérek, papryka i czerwona cebula,

w ziotowym sosie na greckiej oliwy z oliwkami kalamata, kaparami,

serem feta i grillowang pitg

Piers z kaczki po azjatycku — Piers kaczki, makaron soba, pak choi,

edamame, rzodkiewka, sos teriyaki, sezam.

DESER

Sernik z biatg czekolada

160 PLN/OS



MENU Jyeece

serwowane w stét (ok. 40 - 50g kazdej przystawki na osobe)

Pieczywo (domowa foccacia oraz chleb na zakwasie)

Tatar z tuiczyka z majonezem wasabi i chipsem krewetkowym
Krewetki z chorizo w emulsji z papryki

Tatar z poledwicy wotowej, szalotka, ogérek kiszony, marynowane
kurki, kapary, majonez truflowy, z6ttko

Haloumi grillowane z arbuzem, kuskusem pertowym,

ziemig z czarnych oliwek i dresingiem jogurtowo mietowym
Burrata z pomidorami, pesto bazyliowym i migdatami

DANIE GLOWNE

Poledwica wotowa, puree ziemniaczane z truflg, fasolka szparagowa,
kruszonka ziotowa, sos z pieczonej papryki, salsa verde

Stek z tunczyka z czarng soczewicg, pak choi, edamame, fasolkg szparagowa,
sosem z mango, rokitnika i marakuiji z kolendrg, kawiorem z pstrgga i sezam

Domowy makaron bigoli z kremowym sosem serowym, swiezo startg truflg,
szypiorkiem.

DESER

Sernik z biatg czekoladg
Fondant czekoladowy

220 PLN/OS



OPEN BAR SOFT 59 PLN/OS 23% VAT

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, tonic, kawa i herbata, lemoniady, soki

OPEN BAR BASIC 179 PLN/OS +23% VAT

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, tonic, kawa i herbata, lemoniady, soki, piwo bezalkoholowe

NAPOJE ALKOHOLOWE:

wino biate / czerwone / Prosecco
Piwo Peroni

OPEN BAR PREMIUM 289 PLN/OS +23% VAT

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:

Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, tonic, kawa i herbata, lemoniady, soki, piwo
bezalkoholowe, Aperol Spritz 0%

NAPOJE ALKOHOLOWE:

wino biate / czerwone
Piwo Peroni
Wino musujgce Cava lub Prosecco
Gin Tanqueray London Dry
Rum Capitan Morgan
Wddka Ketel One
Whisky Johnie Walker Black Label
KOKTAJLE: Aperol Spritz, Cuba Libre, Whisky sour, Wodka sour



DODATKOWE USLUGI:

DJ live music /

Kwiatowe dekoracje — Zieleni.sie
Desery/torty

Dekoracje balonowe i sciana — Bumballoons

zapvlaj o szczegoly!




DODATKOWE INFORMACIE

DO RACHUNKU DOLICZANY JEST SERWIS W WYSOKOSCI 12,5%

POTWIERDZENIEM REZERWACJI JEST WPLATA ZALICZKI W WYSOKOSCI 50%

- warunkiem rezerwacji grupowej jest wczesniejsze ustalenie menu na min. 3 dni przed planowang
data

- w przypadku rezygnacji na 2 dni przed planowang rezerwacja, zadatek zostanie wykorzystany
przy organizacji kolejnej rezerwacji;

- w przypadku nie wptyniecia zadatku w ustalonym terminie, rezerwacje uwazamy za niewazng;

- jezeli w dniu wydarzenia liczba uczestnikéw ulegnie zmianie na mniejsza, Organizator zostanie
obcigzony za uprzednio potwierdzong liczbe uczestnikdw;

- w przypadku zwigekszenia liczby uczestnikow Organizator zostanie obcigzony za kazdg dodatkowa
osobe, wynikajgcag z wybranej oferty, jesli w lokalu bedg dostepne wolne miejsca;

- ostateczna liczba Gosci musi zostac¢ potwierdzona najpdzniej 2 dni przed planowang rezerwac;jg.
- w przypadku braku korekty droga mailowa, przyjmuje si¢ liczbe Gosci podang

w ostatniej przestanej propozycji;

- ptatnos¢ karta lub gotowka w dniu rezerwacji

- w przypadku checi wniesienia wtasnego tortu wymagane jest okazanie paragonu
potwierdzajgcego zakup tortu oraz obowigzuje optata tortowa w wysokosci 10 zt za osobe

Mozliwo$¢ wynajecia lokalu na wytacznosé: 3 000 zt netto za kazda rozpoczeta godzine.

W OREFCIE PODANO CENY NETTO




B

/APRASZAMY DO KONTAKTU!

= office@brunchandcelebration.pl
. +48 512 892 48]

Q ul. Solec 18, Warszawa



tel:512892481
tel:512892481










