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MENU Glspinay olettir

PRZYSTAWKA

Muszla smakoéw - selekcja trzech tartaréw: tunczyk z awokado i jalapefio,
toso$ z mango, krewetka z imbirem

Tunczyk tataki — cienko krojony tunczyk, leche de tigre z marakujg, chrupigce
jalapeno, sezam, kolendra

Burrata z pieczonymi winogronami — burrata z pesto rukolowym,
karmelizowane winogrona z miodem, prazone migdaty, focaccia

Mule w sosie szafranowym — mule duszone w masle, czosnku, biatym winie

i szafranie, podawane z grzankami czosnkowymi

Vitello Tonnato - cielecina sous-vide, kremowy sos turiczykowy z kaparami,
oliwa bazyliowa, prazone pistacje

DESER

Churros z trzema sosami (stony karmel, pistacja, czekolada)

WODA GAZOWANA/NIEGAZOWANA W CENIE

120 PLN/OS 8% VAT




Tunczyk tataki — cienko krojony tunczyk, leche de tigre z mango,
kolendra, granat

Vitello Tonnato — cielecina sous-vide, sos tonnato z oliwg truflowa,
pieczone orzechy laskowe

Mule w sosie cytrusowym — mule duszone w prosecco, masle i skérce
pomaranczowej, podawane z grzanka z ziotowym mastem

Burrata z pieczonymi figami — burrata z pesto pistacjowym, grillowane
figi, prazone migdaty, focaccia

DANIA GLOWNE

Dirty Burger — maslana brioche, 200 g wotowiny, topiony cheddar, aioli
chipotle, konfitura z czerwonej cebuli, frytki

Crispy Fish Bun — maslana buteczka, panierowany dorsz, remolada
limonkowa, piklowane warzywa

Bigoli z truflg — swiezy makaron jajeczny, truflowe masto, pecorino romano

DESER

Tiramisu z likierem kawowym

140 PLN/OS 8% VAT
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MENU foretisci

Muszla smakow - selekcja trzech tartaréw: tunczyk z awokado i jalapefo,
tosos z mango, krewetka z imbirem

Tunczyk tataki — cienko krojony tuniczyk, leche de tigre z marakujg, chrupigce
jalapeno, sezam, kolendra

Burrata z pieczonymi winogronami — burrata z pesto rukolowym,
karmelizowane winogrona z miodem, prazone migdaty, focaccia

Vitello Tonnato - cielecina sous-vide, kremowy sos turiczykowy z kaparami,
oliwa bazyliowa, prazone pistacje

DANIE GLOWNE

Osmiornica w emulsji chorizo - grillowana oSmiornica, pieczony ziemniak,
aioli szafranowe

Rib-Eye Steak - dtugo sezonowany, podany z chimichurri, pieczonym
czosnkiem i pak choi

Makaron z przegrzebkami - tagliolini z sosem Smietanowym, przegrzebki,
bottarga, cytrusowa oliwa

DESER

Mono-dessert by Urszi Cake

180 PLN/OS
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55 PLN/OS

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, tonic, kawa i herbata, lemoniady, soki

180 PLN/OS

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:
Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, tonic, kawa i herbata, lemoniady, soki, piwo bezalkoholowe

NAPOJE ALKOHOLOWE:

wino biate / czerwone / Prosecco
Piwo Peroni
Sangria biata / czerwona

290 PLN/OS

NAPOJE BEZALKOHOLOWE:

Woda gazowana, niegazowana, Pepsi, tonic, kawa i herbata, lemoniady, soki, piwo
bezalkoholowe, Aperol Spritz 0%

NAPOJE ALKOHOLOWE:

wino biate / czerwone
Piwo Peroni
Sangria biata / czerwona
Wino musujgce Cava lub Prosecco
Gin Tanqueray London Dry
Rum Capitan Morgan
Wddka Ketel One
Whisky Johnie Walker Black Label
KOKTAJLE: Aperol Spritz, Cuba Libre, Whisky sour, Wédka sour




DODATKOWLE USLUGI:

DJ live music — 600 zt / 2,5h

Kwiatowe dekoracje — Zieleni.sie
Desery/torty — Urszi Cake

Dekoracje balonowe i Sciana — Bumballoons




DODATKOWLE INFORMACIE

DO RACHUNKU DOLICZANY JEST SERWIS W WYSOKOSCI 12,5%

POTWIERDZENIEM REZERWACJI JEST WPLATA ZALICZKI W WYSOKOSCI 50%

- warunkiem rezerwacji grupowej jest wczesniejsze ustalenie menu na min. 3 dni przed planowang
data

- w przypadku rezygnacji na 2 dni przed planowana rezerwacja, zadatek zostanie wykorzystany
przy organizacji kolejnej rezerwacji;

- w przypadku nie wptyniecia zadatku w ustalonym terminie, rezerwacje uwazamy za niewazng;

- jezeli w dniu wydarzenia liczba uczestnikdw ulegnie zmianie na mniejsza, Organizator zostanie
obcigzony za uprzednio potwierdzong liczbe uczestnikdw;

- w przypadku zwigekszenia liczby uczestnikow Organizator zostanie obcigzony za kazdg dodatkowa
osobe, wynikajgca z wybranej oferty, jesli w lokalu bedg dostepne wolne miejsca;

- ostateczna liczba Gosci musi zostaé potwierdzona najpdzniej 2 dni przed planowanag rezerwacja.
- w przypadku braku korekty droga mailowa, przyjmuje sig liczbe Gosci podana

w ostatniej przestanej propozycji;

- ptatnos¢ karta lub gotowka w dniu rezerwaciji.

Mozliwo$¢ wynajecia lokalu na wytacznosé: 3 000 zt netto za kazda rozpoczeta godzine.

W OREFCIE PODANO CENY NETTO
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/APRASZAMY DO KONTAKTU!

X office@brunchandcelebration.pl
48 515 599 414

o ul. Solec 18, Warszawa



